
 

 

『枝豆のフリッター コンソメ風味』 
               400円 

 

『カジキマグロのグリル 
   グリーンペッパー入りブールブラン』 

780円 

 

 

 

  

『焼肉屋さんのスペアリブ』 
        880円 

『オキナワ的串カツ』 
  700 円 

『海鮮鉄板ジュージュー焼き』 
900円 

 

『“う巻き”TRASH風』 
     780円 

 
 

 

『夏野菜のバーニャカウダ味噌仕立て』 
900円 

『フェイクキャビアの冷製カッペリーニ』 
1,000 円 

  
目
指
し
た
の
は
焼
肉
屋
さ
ん
が
プ
ラ
イ
ベ 

ー
ト
で
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
す
る
と
き
の
イ
メ 

ー
ジ
。
『
ビ
ー
ル
持
っ
て
来
て
〜
』
系
。 

 
夏
の
お
つ
ま
み
の
王
様
で
あ
る
枝
豆
を 

衣
を
付
け
て
カ
ラ
リ
と
揚
げ
た
お
つ
ま
み 

の
キ
ン
グ
オ
ブ
キ
ン
グ
。
黒
豆
使
用
！ 

 

 

沖
縄
家
庭
料
理
の
定
番
ポ
ー
ク
ラ
ン
チ
ョ
ン

ミ
ー
ト
＆
ゴ
ー
ヤ
の
串
カ
ツ
に
沖
縄
の
食
堂

な
ど
で
定
番
のA

-
1

ソ
ー
ス
を
添
え
て
。 

 
 

 卓
上
に
て
シ
ー
フ
ー
ド
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
を 

再
現
！
目
の
前
で
弾
け
る
音
と
香
り
が 

食
欲
中
枢
を
が
ツ
ン
と
刺
激
し
ま
す
！ 

 

半
熟
好
き
の
シ
ェ
フ
が
『
う
巻
き
』
を 

作
る
と
こ
う
な
り
ま
す
（
笑
） 

 
 

夏
バ
テ
気
味
の
方
は
ゼ
ヒ
！ 

 

 
ア
ン
チ
ョ
ビ
風
味
の
オ
イ
ル
ソ
ー
ス
で
野
菜

を
バ
ク
バ
ク
食
べ
れ
る
バ
ー
ニ
ャ
カ
ウ
ダ
。 

夏
野
菜
に
負
け
な
い
よ
う
味
噌
を
加
え
て
濃

厚
タ
イ
プ
に
し
て
み
ま
し
た
。 

 庶
民
の
味
方
の
ラ
ン
プ
フ
ィ
ッ
シ
ュ 

キ
ャ
ビ
ア
を
こ
ん
も
り
と
盛
り
ま
し
た
！ 

気
分
だ
け
で
も
セ
レ
ブ
リ
テ
ィ
！ 

淡
白
さ
が
身
上
の
カ
ジ
キ
と
濃
厚
バ
タ
ー 

ソ
ー
ス
の
組
合
せ
。
爽
や
か
な
グ
リ
ー
ン 

ペ
ッ
パ
ー
の
辛
み
が
夏
に
ピ
ッ
タ
リ
！ 

 

^_^; 

※野菜は写真と異なる場合がございます 


